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11° Curso Internacional de Tecnologia -

Postcosechay Procesado Minimo

‘_:‘}_

PONENCIA

Panoramica actual de la postcosecha hortofruticolay de

los productos vegetales minimamente procesados
(MPF).

= Prof. Br. Francisco Artés Calero (UPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Fisiologia y bioquimica de la maduracion. Funcion

y efectos del etileno.
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N " w Dr. Manuel Servadilla ( twst.Agroaliveentario de Extremadura)



11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Atributos de calidad hortofruticola. Factores

biotecnologicos en su mejora.

Br. Juan Pablo Ferwéwdez—Trvg’iLLo (UpPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Influencia de factores precosecha en la calidad de los
productos MPF,

Dra. Perla Gowez DL Marco (UPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Estrategias de inhibicion y eliminacion del etileno

durante la postrecoleccion

Dr. Francisco Artés Hernbnodez (UPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Instalaciones de refrigeracion mecéanica; equipos

esenciales y refrigerantes

Dr. Antonlo Lipez (UPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

PONENCIA

Instalaciones de prerrefrigeracion.

Dra. M8 Teresa Stnehez-Pineda (Univ. de Cérioba)
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11° Curso Internacional deFecnologia”
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Postcosechay Procesado Minimo ><

PONENCIA

Principios y efectos del control quimico de los podridos en

la postcosecha.

Dr. Benito Orihuel tranzo (PRODUCTOS CITROSOL S.A)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Desverdizacion y maduracion acelerada.
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D. valentin Turégano (TECNIDEX Técnlcas de Desinfecclon S.A.U.)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de hortalizas
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de hoja, tallo y bulbos.

bra, Alicta Namesny vallespir (SPE-2 S.L,)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de frutos citricos y caqui.

& ‘ Dra. Alejandra Salvador (IVIA-VALENCLA)



11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Recubrimientos para frutas y hortalizas

/]
D, Enrique Gomez Herndndez (PECCO IBERICA Post Cosecha S, A U,)






11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosecha'y Procesado Minimo

PONENCIA

Centrales hortofruticolas. Funciones de la lineas de

manipulacion




11°.Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Registro de parametros de control durante el

= ill.’l"lf ’I' f 1 H_] | ;".[' acenamiento y transporte de frutas y hortalizas

Dr. Ralph Vosse (SENSITECH EMEAB.V.)
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11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Conservacion en atmosfera controlada. Equipos e

instalaciones

Br, Jordi graell L Sarlé (Univ. de Lleida-IRTA)



11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosecha y Procesado Minimo

PONENCIA

&\ Conservacion en atmosfera modificada. Disefio de

envases y nuevas tendencias de envasado

Dr. Francisco Artés Hernbnodez (UPCT)




11° Curso Internacionalde Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Proceso general de elaboracion de los productos MPF

(“Cuarta Gama”): hortalizas.

Prof. Dr. Francisco Artés Calero (UPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Desinfeccion convencional y emergente de productos
MPF

Dra. Bncarna Aguayo Giménez (UPCT)




11° Curso’Internacional de Tecnologia

Postcosecha y Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de hortalizas de fruto. Mejora

genética de variedades

Prof. Dr. Manuel (Universidad de Almerin)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Alteraciones fisiologicas, microbianas y por dafios

S mecanicos en la postrecoleccion hortofruticola.

- » | Dr, Juan Antonio Martinez (UPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

APPCC en las industrias de manipulado de frutas y

productos MPF. Seguridad Alimentaria.

D, Maria José Abellan (FECOAM)
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11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

.-”

PONENCIA

Envases y embalajes de productos hortofruticolas. Disefio

y Normalizacion.

Dra, Barbara Teruel Mederos (Univ, Estadual de Campinas)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Desarrollo de nuevos productos con tecnologias

emergentes de procesado: Smoothies

Dr. Ginés Benito Martinez (ULPCT)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

La Vision empresarial desde el prisma de la innovacion y

la calidad de productos MPF

D. Victoria gilabert Escrivad (VERDIFRESH S.L.W)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosecha'y Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de uva de mesay berries

Dr. Luls Luchsinger Lagos (Unlv. de Chile)
I ———————————————————




11° Curso Internacional de Técnologia ./

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de productos tropicales y

subtropicales

Prof. Dr. Edmundo Mercado Silva (Unlv, Autbnoma de Querétaro)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosecha y Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia Postcosecha de fruta de pepita

Dr. Domingos Almelda ( Universida Lisboa)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Transporte frigorifico maritimo de productos

hortofruticolas.

— D. Alvaro Sbdnchez (MAERKS LINE)




Cena 11° Curso Internacional

de Tecnologia Postcosechay

Procesado Minimo
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11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

@ a Tecnologia postcosecha de frutos de hueso.

Dr. Luls Luchsinger Lagos (Univ. de Chile)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo
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PONENCIA

Calidad de la materia prima hortofruticola para
el procesado minimo. Factores determinantes

Prof. br. Glancarlo Colelll (Unv. degli Studi di Foggin)







12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

¢ & (=
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) Fisiologia y metabolismo de los productos MPF.

Propiedades bioactivas y funcionales.

Dr. Luls Cisneros-Zevallos (Unlv. Texas AGM)




11° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosecha y Procesado Minimo

PONENCIA

Disefio de instalaciones y equipamiento para el procesado

el b AR minimo hortofruticola

Dr, Francisco Artés Hermbndez (UPCT)







11° Curso Internacionalide Tecnologia
|

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

\. | Avances en biotecnologia aplicada a la postrecoleccion
\ |

\ hortofruticola.

I

Prof. Br, Jean Claude Pech (Univ, Polytechnique de Toulouse)




Clausura Curso 2017

Representante de patrocinadores Escuela Técnica Superior de Vicerrectorado de Ordenacion Académica
(TECNIDEX) Ingenieria Agronémica Sr. D. José Luis Muiioz Lozano
; D. Manuel Munuera Giner

Director Curso Director Curso
Dr. Francisco Artés Calero ‘ E  Dr. Francisco Artés Hernandez
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Entrega diplomas
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Entrega diplomas
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Grupo de Postrecoleccion y Refrigeracion
Universidad Politécnica de Cartagena
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