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¿DE QUÉ TRATA
NUESTRO

TRABAJO DE
INVESTIGACIÓN?



¿INFLUIRÁ EL PRECIO DE
UNA ENSALADA EN SU
CARGA MICROBIANA?

LAS ENSALADAS MÁS
BARATAS TENDRÁN PEOR

CARGA MICROBIANA

PLANTEAMIENTO DEL
PROBLEMA HIPÓTESIS

1.



Identificar los distintos grupos
microbianos presentes. 

Indagar si la calidad de las ensaladas
va asociada al precio y marca de la

misma.

Comparar la carga microbiana de las
distintas marcas. 

Comprobar que ninguna ensalada
presente un peligro para la salud.

OBJETIVOS SECUNDARIOS

Investigar y comparar la carga microbiana de
distintas marcas de ensaladas en bolsa.

OBJETIVOS2.
OBJETIVO PRIMARIO



CONCEPTOS Y
DEFINICIONES

 COLIFORMES

MICROORGANISMOS

AEROBIOS MESÓFILOS

HONGOS Y
LEVADURAS

AISLAMIENTO



INVESTIGACIÓN 

METODOLOGÍA

3 SESIONES

SESIÓN 1-MEDIOS DE CULTIVO

SESIÓN 2-SIEMBRA

SESIÓN 3-RECUENTO

3.



 PREPARACIÓN
DE MEDIOS DE

CULTIVO 
AGAR
PCA

AGUA DE
PEPTONA

AL 1%






AGAR ROSA
DE

BENGALA 







 CALDO
BILIADO AL

2% CON
VERDE

BRILLANTE 

SESIÓN 13.1.



SESIÓN 23.2.

SIEMBRA DE LAS
MUESTRAS

PREPARACIÓN
DE BATERÍA DE

DILUCIONES

SIEMBRA DE
HONGOS Y

LEVADURAS

SIEMBRA DE
COLIFORMES

TOTALES

SIEMBRA DE
AEROBIOS
MESÓFILOS



SESIÓN 33.3.






RESULTADOS4.
HONGOS Y LEVADURAS

AEROBIOS MESÓFILOS

>1100 UFC/G

COLIFORMES



A raíz de la investigación y
comparación de las distintas marcas,

concluimos que 

 CONCLUSIONES5.

LAS MARCAS
PRESENTAN NIVELES

EQUIVALENTES DE
CARGA MICROBIANA.

 



NO EXISTE RELACIÓN ENTRE
PRECIO Y CALIDAD. NINGUNA SUPONE UN

PELIGRO PARA LA SALUD. 



"la marca más barata
tendrá mayor carga
microbiana, mientras

quela marca más cara
tendrá menor carga

microbiana."
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