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LINEAS DE INVESTIGACION

LINEA 1. POSTRECOLECCION

- Desarrollo y aplicacién de nuevas tecnologias de conservacién frigorifica de
fruta de hueso (melocotén, albaricoque, ciruela y cereza).

- Estudio de la maduracién y de nuevas técnicas de conservacién de uva de
mesa para prolongar el periodo de comercializacién en fresco.

- Desarrollo de nuevos tratamientos modulados postcosecha, térmicos y
gaseosos, para mejorar la calidad comercial de citricos y tomate.

- Tecnologia postcosecha de alcachofa, granada, lechuga y pimiento.

- Calidad postcosecha de cultivos sin suelo en invernadero.

- Tratamientos postrecoleccién con inhibidores de la accién del etileno.

- Postrecoleccién de frutos tropicales nativos del Amazonas.

LINEA 2. PRODUCTOS MINIMAMENTE PROCESADOS EN FRESCO,
ALIMENTOS FUNCIONALES Y DE V GAMA.

- Nuevas técnicas de conservacién de productos procesados en fresco (IV
Gama) mediante atmosferas modificadas y polimeros plésticos.

- Innovaciones tecnoldgicas en el procesado minimo en fresco: ozono,
radiaciones UV-C, atmosferas superoxigenadas, etc.

- Nuevos desinfectantes  sustitutos del hipoclorito  sédico: &cido
peroxiacético, clorito sédico acidificado, acido citrico + dodecilbenzen
sulfonato de sodio, diéxido de cloro, 4-hexilresorcinol, etc.

- Desarrollo de tecnologias especificas para la preparacién de melén, sandia,
lechuga pigmentada, espinaca, apio, pepino, hinojo, colirrdbano, uva de
mesa, habas y granada minimamente procesada.

- Optimizacién de las condiciones de produccién industrial de ensaladas de
lechugas y escarolas minimamente procesadas.

- Alimentos Funcionales: beneficio adicional al incrementar los compuestos
antioxidantes mediante luz UV-C, O; o altas dosis de CO,.

- Alimentos de V Gama: Selecciéon de variedades, estudio del procesado mas
adecuado (coccién, escabechado, etc). Tipo de corte idéneo (mitades,
rodajas, cubos, etc), evaluacién de la duracién y temperatura del
tratamiento térmico en cocidos, o la dosificacién ideal del aderezo.

LINEA 3. ENVASES PLASTICOS

- Nuevas tecnologias de conservacidon en envases plésticos y atmosferas
modificadas y optimizacién de nuevos polimeros y atmésferas modificadas
dentro de la Il Gama de la alimentacién.

- Desarrollo tecnolégico de un sistema integral de envase-embalaje y de
conservacion para frutas y hortalizas.

- Estudio de la permeabilidad e idoneidad de polimeros plésticos para su
aplicacién en la técnica de envasado en atmosfera modificada

- Aplicacién de nuevos envases a la comercializacién de productos
hortofruticolas.

LINEA 4. NUEVAS LINEAS BIOTECNOLOGICAS.
- Identificacién de genes y enzimas activadas y reprimidas durante la
produccién de dafos por frio en tomate.

¢ Quiénes somos y cdmo puedes contactar con nosotros en la UPCT ?

Prof. Dr. Francisco Artés Calero. fr.artes@upct.es +34 968 32 55 10
Prof. Dr. Juan Pablo Fernandez Trujillo. juanp.fdez@upct.es +34 968 32 54 36
Prof. Dr. Francisco Artés Hernandez. fr.artes-hdez@upct.es +34 968 32 55 09
Prof. Dra.Encarna Aguayo Giménez. encarna.aguayo@upct.es +34 968 32 57 50
Contratados: Dra. Perla Gémez (Argentina), Mariano Otén, Esperanza Truque.
Becarios Postdoctorales: Dr. Andrés Conesa, Dr. Javier Obando (Costa Rica), Dra. Ana
Cecilia Silveira (Urugay). Becarios Predoctorales: Violeta Lépez, Stephanie Rodriguez
(Costa Rica), Noelia Dos Santos, Pedro A. Robles, Alejandro Tomés, Ginés Benito
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Martlnez Martha Patricia Tarazona (Colombia).
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o Agricola Perichan SAT 9895 (Mazarrén, MU)
o Agrup. Coop. Valle del Jerte (Caceres)
e AILIMPO. (Murcia)
e Canarihorta S.L. (Las Palmas)
e Cambayas Soc. Coop. (Elche, Alicante)
o Coool Quality Systems A.S. (Noruega)
o Durén SAT (Mazarrén, Murcia)
o El Limonar Soc.Coop (Santomera, Murcia)
o Eurofrutta Soc. Coop. Srl (ltalia)
e FECOAM. (Murcia)
e Fruit Control Equipments Srl (Italia)
o Frutas Esparza S.L.(Fuente Alamo, Murcia)
o Frutas Esther S.A. (Abaran, Murcia)
o Frutas Mira Hermanos S.L. (Elche, Alicante)
e Gregal Soc. Coop. (Torre Pacheco, MU)
o HERO Espaiia S.A. (Alcantarilla, Murcia)
o Isolcell Italia SpA (ltalia)
e Juran Metals Works S.A. (Israel)
o Kernel Export S.A. (Los Alcazares, Murcia)
e Las Cabezuelas S. Coop. (Alhama, Murcia)
o Medicitrus S.L. (Castellén)
* Molinense SAT (Molina de Segura, Murcia)
o Plasticos Alzira S.A. (Alzira, Valencia)
o Plésticos del Segura S.L. (Murcia)
e Pozo Sur. (Aguilas, Murcia)
o Primaflor SAT. Pulpi (Almeria)
® Repsol Petréleo S.A (Madrid)
e Rimonest S.A. (Israel)
o San Cayetano SAT. (San Javier, Murcia)
o Sté Coopérative Agricole GPLM (Francia)
e Tecnidex S.A. (Paterna, Valencia)
o Transfresh Co (California, EEUU)
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¢ ATO- DLO (Holanda)

o CEBAS-CSIC. Murcia

¢ CTC. Molina de Segura, Murcia

e EMBRAPA. (Brasil)

e Facultad Agronomia. (Uruguay)

o Hortresearch Center. (N. Zelanda)
¢ ICIA. La Laguna, Tenerife

o IMIDA. Murcia

o INIA. (Chile)

o INRA. (Francia)

o Instituto del Frio-CSIC. Madrid

o Instituto SINCHI. (Colombia)

* INTA. (Argentina)

¢ [VIA. Moncada, Valencia

o Texas A&M University. (EEUU)

e The Volcani Center ARO. (Israel)
o UdLleida - IRTA. Lleida

o UNICAMP. (Brasil)

o Univ Catdlica de Lovaina. (Bélgica)
e Univ Catdlica de Porto. (Portugal)
o Univ degli Studi della Tuscia. (ltalia)
o Univ degli Studi di Foggia. (ltalia)
e Univ Aut de Querétaro. (México)
e Univ Miguel Herndndez. Elche

e Univ Murcia.

o Univ de Buenos Aires. (Argentina)
e Univ de Chile. (Chile)

e Univ de Paris. (Francia)

e Univ Politécnica de Madrid

e Univ Politécnica de Valencia

e University of Cornell. (EEUU)

e University of Davis. (EEUU)
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